BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO

Jueves 6 de febrero de 2014 Sec.l. Pag. 9210

ANEXO VI
IDENTIFICACION DEL CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD

Denominacion: Mantenimiento de los equipos de un parque de pesca y de la instalacion
frigorifica

Caédigo: MAPN0612

Familia Profesional: Maritimo - Pesquera
Area profesional: Pesca y navegacion
Nivel de cualificacion profesional: 2
Cualificacion profesional de referencia:

MAP573_2  Mantenimiento de los equipos de un parque de pesca y de la instalacion
frigorifica (RD 885/2011 de 24 de junio; RD 1587/2012, de 23 de noviembre)

Relacion de unidades de competencia que configuran el certificado de
profesionalidad:

UC0010_1: Contribuir a las operaciones basicas de cubierta en una embarcacion
pesquera.

UC1890_2: Efectuar los trabajos de limpieza y preparacion de la maquinaria del parque
de pesca.

UC1891_2: Efectuar las labores de mantenimiento de los equipos que componen la
instalacion frigorifica del parque de pesca.

UC1892_2: Mantener y reparar los equipos mecanicos del parque de pesca actuando
segun las normas de seguridad y emergencia.

UCO0733_1: Actuar en emergencias maritimas y aplicar las normas de seguridad en el
trabajo.

Competencia general:

Realizar las operaciones de mantenimiento y reparacién de las maquinas y equipos que
integran el parque de pesca y la instalacion frigorifica a bordo de buques pesqueros,
cumpliendo la reglamentacién vigente y en condiciones de seguridad.

Entorno Profesional:

Ambito profesional:

Desarrolla su actividad profesional por cuenta ajena, tanto en buques pesqueros como
en buques dedicados al transporte maritimo, asi como en instalaciones de refrigeracion
comerciales e industriales de diversos sectores productivos. Depende funcional y
jerarquicamente de un superior. Su actividad profesional esta sometida a regulacion por
la Administracion competente.
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Sectores productivos:

Se ubica en el sector maritimo-pesquero, y concretamente en las actividades productivas
de: Pesca extractiva. Empresas en tierra de elaboracion y procesado de productos de la
pesca. Empresas de mantenimiento de instalaciones frigorificas.

Ocupaciones y puestos de trabajo relacionados:

3123.1071 Técnicos en frio industrial

3151.1014 Frigoristas navales

6423.1039 Marineros de buque de pesca

Mantenedor frigorista en instalaciones comerciales.

Mantenedor frigorista en procesos industriales.

Mecanico de Parque de Pesca.

Mantenedor de equipos en una empresa de elaboracién y procesado de productos de la
pesca.

Mantenedor frigorista de instalaciones de congelacion y conservacion de la pesca.
Mantenedor frigorista de instalaciones de refrigeracién de mercancias a bordo de buques
mercantes.

Marinero.

Marinero de maquinas.

Marinero pescador.

Requisitos necesarios para el ejercicio profesional:

Segun el Real Decreto 1519/2007, de 16 de noviembre, para ejercer la actividad
profesional de marinero en buques de pesca sera necesario estar en posesion de la
tarjeta profesional de marinero-pescador y en posesion del certificado de especialidad
de Formacion Basica segun la Orden FOM 2296/2002 de 4 de septiembre.

Duracion de la formacion asociada: 480 horas
Relacion de modulos formativos y de unidades formativas:

MFO0010_1: (Transversal) Labores de cubierta en buque de pesca (30 horas)

MF1890_2: Preparacion y control de la maquinaria del parque de pesca (100 horas)

e UF2550: Limpieza y preparacion de la maquinaria del parque de pesca (40 horas)

e UF2551: Control del funcionamiento de la maquinaria del parque de pesca (60 horas)

MF1891_2: Mantenimiento de los equipos que componen la instalacion frigorifica del

parque de pesca (100 horas)

e UF2552: Puesta en funcionamiento y conducciéon de la instalacion frigorifica del
parque de pesca (60 horas)

e UF2553: Mantenimiento de los equipos que componen la planta frigorifica del parque
de pesca (40 horas)

MF1892_2: Mantenimiento de los equipos mecanicos del parque de pesca (100 horas)

e UF2554: Puesta en funcionamiento y conducciéon de las maquinas y equipos que
configuran el parque de pesca (70 horas)

e UF2555: Mantenimiento de las maquinas y equipos que configuran un parque de
pesca (30 horas)

MFO0733_1: (Transversal) Seguridad y primeros auxilios a bordo (70 horas)

MP0536: Moédulo de practicas profesionales no laborales de Mantenimiento de los
equipos de un parque de pesca y de la instalacion frigorifica (80 horas)
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Vinculacion con capacitaciones profesionales:

La superacion de los modulos formativos MFO010_1 y MF0733_1, que se corresponden
con las unidades de competencia UC0010_1 y UCOQ0733_1 garantizan el nivel de
conocimientos necesarios para la obtencion (segun determine la administracion
competente) de las tarjetas profesionales de "marinero pescador" y "certificado de
especialidad de formacion basica".

PERFIL PROFESIONAL DEL CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD

Unidad de competencia 1

Denominacion: CONTRIBUIR A LAS OPERACIONES BASICAS DE CUBIERTA EN
UNA EMBARCACION PESQUERA

Nivel: 1
Cédigo: UC0010_1

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Intervenir en las operaciones basicas relacionadas con el arranchado, labores de
carga y descarga del buque de pesca y auxiliar de acuicultura, siguiendo las
instrucciones del superior y en condiciones de seguridad, con el fin de mantener el
buque a “son de mar”.
CR1.1. Las provisiones y pertrechos se recepcionan, estiban y almacenan aplicando
técnicas de prevencion de riesgos y siguiendo las instrucciones recibidas de su
superior, a fin de que se cumplan los criterios de peso, volumen y localizacién
CR1.2. La carga, descarga y traslado de pesos se realiza siguiendo las 6rdenes del
superior, mediante los dispositivos de movilizacion y observando las normas de
seguridad en el buque para evitar accidentes que puedan repercutir tanto en el
buque como en la carga o la tripulacion.
CR1.3. La estiba en bodega o nevera, embarque o desembarque del pescado, se
efectua bajo la supervision de un superior, atendiendo a la naturaleza y embalaje del
producto para su buena conservacion.

RP2: Realizar operaciones vinculadas a las maniobras del buque de pesca o auxiliar de
acuicultura en puerto, asi como su gobierno y guardia, vigia y mantenimiento, siguiendo
las instrucciones de su superior y en condiciones de seguridad, con objeto de garantizar
su manejo y operatividad.
CR2.1. Los cabos, cables, cadenas, defensas y demas elementos para las
maniobras, se preparan y utilizan segun las 6rdenes del superior, a fin de evitar faltas
y roturas.
CR2.2. Las guardias de vigia y timén se realizan atendiendo a las ordenes del
superior, observando los posibles blancos y luces en el horizonte y vigilando los
compases, para garantizar la navegacion del buque pesquero.
CR2.3. Los trabajos de limpieza, engrase y/o lubrificacion, rascado y pintado se
efectian aplicando las técnicas y productos requeridos, para la adecuada
conservacion del buque.
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CR2.4. El manejo con fines comerciales de embarcaciones de menos de diez
metros, dedicadas a la pesca o auxiliar de acuicultura que no transporten pasajeros
se realiza con destreza para la adecuada conservacion del buque

RP3: Ejecutar las faenas de pesca, la manipulacién y la conservacion de los productos
pesqueros y acuicolas, observando las normas de seguridad, higiene y proteccion de los
recursos, siguiendo las instrucciones recibidas de su superior, a fin de garantizar la
actividad pesquera y la optimizacion de los recursos.
CR3.1. Las faenas de pesca se realizan con eficacia y seguridad, bajo las
indicaciones de un superior, atendiendo al tipo de buque y equipo de pesca a utilizar,
con objeto de evitar dafios y averias que puedan retrasar la actividad pesquera.
CR3.2. Las capturas se manipulan y conservan atendiendo a las normas sobre
higiene en el parque de pesca y a la legislacién sobre manipulacion de los productos
de la pesca, a fin de obtener una explotacion éptima de la actividad.
CR3.3. La contaminacién marina se previene aplicando la normativa vigente de
protecciéon del medio marino y sus recursos, siguiendo las indicaciones del superior,
para no causar dafios medioambientales.

Contexto profesional

Medios de produccion

Jarcia firme y de labor (cables, cabos, grilletes, Utiles y herramientas necesarios para la
carga, descarga, estiba y almacenamiento). Equipos auxiliares de maniobra (gruas,
molinete, cabrestante, maquinillas, chigres, haladores, entre otros). Equipos de gobierno
y vigilancia (compas magnético, girocompas, timén, prismaticos, entre otros). Equipo de
herramientas para mantenimiento y conservacion del buque (rasquetas, brochas,
pinturas, grasas, aceites, carpinteria basica, entre otros). Utiles, aparejos y artes.
Maquinaria de pesca de cubierta. Equipos para la manipulacion y conservacion de los
productos de la pesca y la acuicultura. Equipos de seguridad y supervivencia: (botes,
balsas, mangueras, extintores, entre otros).

Productos y resultados

Estiba y arranche realizados. Faenas de carga, descarga y traslado de pesos efectuadas en
tiempo y con seguridad. Estiba, embarque y desembarque del pescado realizadas. Maniobras
de atraque, desatraque, fondeo y remolque del buque, llevadas a cabo. Guardias de
vigilancia y timén cumplidas. Buque en buen estado de conservacion. Faenas de pesca
ejecutadas. Productos pesqueros y acuicolas manipulados y conservados. Respeto al medio
marino. Ropa, iluminacion, maquinaria y elementos de trabajo en buen estado de
conservacion. Elementos de seguridad y salvamento operativos.

Informacién utilizada o generada

Ordenes del superior. Vocabulario pesquero. Reglamento Internacional de Sefiales.
Legislacién sobre proteccion del medio marino y sus recursos. Normativa sobre
prevencion de riesgos laborales.

Unidad de competencia 2

Denominacién: EFECTUAR LOS TRABAJOS DE LIMPIEZA Y PREPARACION DE LA
MAQUINARIA DEL PARQUE DE PESCA

Nivel: 2

Cédigo: UC1890_2
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Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Efectuar las operaciones de limpieza de la maquinaria del parque de pesca,
cumpliendo con la normativa higiénico-sanitaria, para que el parque se encuentre en
condiciones de operatividad.
CR1.1. Los puntos de luz, tomas de energia y sistemas de transporte de los residuos
de las capturas de las maquinas, se revisan, limpian y prueban teniendo en cuenta
las normas higiénico — sanitarias, para que las operaciones de manipulacion y
elaboracién de las capturas se realicen con seguridad y sin demoras.
CR1.2. Las cintas transportadoras y canaletas del parque de pesca se limpian,
asegurando su funcionamiento, para evitar demoras o atascos en las faenas de
produccion.
CR1.3. Las maquinas lavadoras, descabezadoras y cortadoras se limpian y
comprueban su funcionamiento, antes de comenzar la manipulacién de las capturas
para asegurar el desarrollo del proceso productivo.
CR1.4. Las cintas de arrastre, cuchillas, rodillos y gomas de las maquinas
fileteadoras, peladoras y desolladoras, se limpian, ajustan y comprueban teniendo
en cuenta las normas de seguridad, para garantizar la produccién deseada sobre el
nivel y composicion de las capturas.

RP2: Controlar la maquinaria y la tripulaciéon al cargo de las mismas, de forma que las
operaciones se puedan realizar con seguridad, para conseguir el maximo
aprovechamiento y rentabilidad de la produccion.
CR2.1. El tamafio del pescado en las tinas de recepcion se observa y comprueba, con el fin de
regular y adaptar la maquina a utilizar, para obtener la produccién deseada.
CR2.2. Las faenas de colocacion del pescado en las cintas de arrastre de las
fileteadoras se vigilan, de manera que este vaya situado derecho y en el centro, para
evitar que se atasque la maquina y se produzca un paro en la produccion.
CR2.3. Los surtidores de agua de las fileteadoras, se comprueba que trabajan
evitando que las cuchillas trabajen en seco, para facilitar la evacuacion de los
desperdicios.
CR2.4. La posicion de los filetes en las cintas transportadoras entre las maquinas
fileteadoras y las peladoras, se controla que la piel del pescado entre en contacto
con el tambor de la peladora, para lograr la presentacion requerida comercialmente.

RP3: Detectar y/o reparar los fallos producidos en la maquinaria del parque, observando
las anomalias que presente el procesado de las especies, comunicandoselo a su
superior, para que estas lleguen a puerto en las condiciones del mercado.
CR3.1. La acumulacién del pescado en las cintas transportadoras se evita ajustando
la traccién y velocidad de las mismas, para optimizar el rendimiento de la instalacion.
CR3.2. Los desperdicios de pescado se controlan visualmente para efectuar, en caso
necesario, los ajustes mecanicos de las cuchillas de las maquinas descabezadoras,
cortadoras, evisceradoras y fileteadoras.
CR3.3. Las maquinas termoselladoras y etiquetadoras de pescado se controlan,
detectando los posibles fallos en el embasado y en caso necesario se reajustan o
cambian las resistencias eléctricas, para que el producto tenga la presentacion
requerida en el mercado.
CR3.4. Los fallos producidos en el sistema de glaseado, se detectan y reparan,
cambiando, si fuese necesario, los difusores para que su presentacion después de la
congelacioén se ajuste a los criterios de comercializacion.
CR3.5. La documentacion técnica de los equipos, certificados de garantia, se
interpreta, si es el caso, en el idioma extranjero de uso mas frecuente en el sector.
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RP4: Recepcionar los recambios, respetos y materiales de la maquinaria del parque,
controlando su utilizaciéon, para garantizar el mantenimiento de uso durante la campafa
0 marea.
CR4.1. Los recambios, respetos y herramientas a utilizar en la maquinaria del parque
se estiban y preparan, y los manuales de funcionamiento de las maquinas se
clasifican, para utilizar con la mayor rapidez en caso de averia y asi evitar el colapso
de la factoria.
CR4.2. Los elementos de limpieza y engrase utilizados en las labores de
mantenimiento se depositaran en pafioles proximos al parque de pesca, pero
totalmente aislados de este, para garantizar las condiciones higiénico-sanitarias
durante las operaciones de procesado.
CR4.3. El inventario de todos los elementos de mantenimiento del parque, se
controla durante la campafa, a partir del momento de la salida, para poder realizar el
pedido al final de la misma.
CR4.4. Las horas de trabajo y las averias de cada maquina se controlan a través de
un registro, para que cumplan tanto con el protocolo de mantenimiento como para
llevar a cabo las reparaciones.

Contexto profesional

Medios de produccion

Elementos de limpieza, pafios, aceites, grasas, cables, gomas, material aislante,
rodamientos, cuchillas, cintas de arrastre, rodillos, gomas, entre otros para mantener en
buen estado higiénico y operativo el parque de pesca. Guias, canaletas, cintas
transportadoras. Maquinas limpiadoras, cortadoras y descabezadoras. Maquinas
clasificadoras. Maquinas peladoras, fileteadoras y desolladoras. Maquinas para
aprovechamiento de descartes, entre otras, para la elaboracion y procesado de las
capturas. Libretas de trabajo y averias de la distinta maquinaria. Libros y libretas de
inventario.

Productos y resultados

Cintas, canaletas maquinas cortadoras y procesadoras en estado de conservacion,
seguridad y limpieza. Maquinaria del parque de pesca preparada para ser utilizada.
Elaboracién controlada del producto. Pafioles estibados. Elementos de sustitucion y
reparacion clasificados y preparados. Inventario de repuestos y materiales al dia.

Informacién utilizada o generada

Ordenes del superior. Vocabulario maritimo, pesquero y tecnoldgico. Catalogos varios de
cintas de arrastre, cuchillas, rodillos, gomas y demas utiles para la maquinaria. Planos
de la maquinaria del parque de pesca. Libros de instrucciones de la maquinaria y
manuales de funcionamiento. Normas sobre clasificacion y elaboraciéon de las capturas.
Libretas de control de horas de trabajo y averias de la maquinaria del parque.
Informacién sobre elementos y utiles de engrase y limpieza.

Unidad de competencia 3

Denominacion: EFECTUAR LAS LABORES DE MANTENIMIENTO DE LOS EQUIPOS
QUE COMPONEN LA INSTALACION FRIGORIFICA DEL PARQUE DE PESCA

Nivel: 2

Cédigo: UC1892_2
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Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Verificar el estado de los elementos constituyentes de la instalacion frigorifica, de
acuerdo con los manuales de los mismos, para conseguir su funcionamiento.
CR1.1. Los niveles de refrigerante y aceite en la instalacién se comprueban, teniendo
en cuenta los parametros (maximo y minimo), para evitar exceso o carencia de los
mismos.
CR1.2. La hermeticidad de los tuneles, camaras y serpentines se comprueba
visualmente para asegurar la transmisién de calor.
CR1.3. Las uniones, tanto mecanicas como soldadas, entre los elementos de la
instalaciéon, se comprueban visualmente para garantizar su estanqueidad.
CR1.4. El funcionamiento de las bombas y ventiladores se comprueba, de acuerdo
con las condiciones de disefio de la instalacion, para conseguir los parametros de
congelacién indicados.
CR1.5. Los elementos de regulaciéon y control se encuentran en su posicion de
trabajo, de acuerdo con sus especificaciones técnicas para evitar posibles averias.

RP2: Realizar la puesta en marcha y regulacion de la instalacion frigorifica, de acuerdo
con las condiciones de trabajo establecidas por el superior, para lograr el maximo
rendimiento y seguridad.
CR2.1. Las conexiones eléctricas, mecanicas y frigorificas entre los elementos de la
instalacién, se comprueban empleando los equipos de medicion, para determinar que
se encuentran dentro de los parametros de disefio de la misma.
CR2.2. Los elementos de seguridad (valvulas, termostatos, presostatos, entre otros)
de la instalacion, tanto de agua como de aceite y refrigerante, se comprueban
visualmente para verificar su funcionamiento.
CR2.3. La puesta en marcha del equipo frigorifico se realiza observando el
automatismo eléctrico y frigorifico, siguiendo las técnicas de cada operacion, a fin de
verificar su funcionamiento.
CR2.4. La regulacion de la instalacion se realiza siguiendo los procedimientos
establecidos en los manuales con el fin de obtener la seguridad y eficiencia de la
misma.

RP3: Realizar el mantenimiento de la instalacion por periodos de tiempo, segun lo
establecido en los manuales de los fabricantes, con el fin de evitar disfunciones.
CR3.1. La instalacion frigorifica se somete a revisiones sistematicas, utilizando para
ello planes, procedimientos técnicos, herramientas y criterios establecidos en
protocolos, con el fin de garantizar su funcionamiento.
CR3.2. El mantenimiento preventivo de los equipos que conforman la instalacién se
realiza, sustituyendo los elementos segun su estado y fichas de trabajo, para evitar
posibles averias.
CR3.3. La comprobacion de las alineaciones, correccion de holguras, tensado de
correas de transmision, asi como el estado de los elementos de union vy fijacion, se
realiza empleando las herramientas especificas y observando los criterios de
seguridad establecidos en la normativa vigente, para evitar pérdidas en el
rendimiento de la instalacion.
CR3.4. El funcionamiento del cuadro de mando y el control eléctrico de la instalacion,
asi como el consumo de los motores eléctricos se remite a lo indicado en los
manuales correspondientes, para realizar el control efectivo sobre los parametros de
funcionamiento de la instalacion.
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RP4: Reparar posibles averias de la instalacion, diagnosticadas y localizadas

previamente por un responsable superior, empleando las herramientas especificas y

siguiendo los criterios de seguridad, para subsanar las mencionadas averias.
CR4.1. Las anomalias en la instalacion se detectan y corrigen, a la vista de la
documentacion técnica, analizando los parametros de funcionamiento de la misma,
para lograr el maximo rendimiento.
CR4.2. Las variables de funcionamiento de los elementos que conforman la
instalacion se valoran, mediante procedimientos de observacion y medicion
(temperaturas, presiones, ruidos, consumos, vibraciones, entre otros), para identificar
la naturaleza de la averia en funcion de los efectos que produce en la instalacion.
CR4.3. El equipo o elemento averiado se localiza, realizando para ello las medidas y
pruebas al uso, procediendo a su desmontaje, verificacion y reparacion 6 sustitucion,
observando los criterios de seguridad, para eliminar las anomalias detectadas.
CR4.4. El elemento causante de la averia, una vez reparado o en su caso sustituido,
se monta y comprueba su funcionamiento, para restablecer los parametros de la
instalacion.

Contexto profesional

Medios de produccion

Camaras y tuneles de congelacién, armarios de placas, cubas de salmuera.
Compresores alternativos, rotativos. Condensadores. Elementos de expansion,
evaporadores secos e inundados. Bombas, ventiladores, correas de transmision,
termdmetros, higrometros, anemdémetros. Equipos de medidas eléctricas. Bombas de
vacio, puente manométrico, detectores de fugas, equipo de medida de acidez de aceite
de refrigeracion y lubricacion, separadores de aceite. Presostato diferencial de aceite,
presostatos de baja y alta, termostatos, valvula presostatica de agua, solenoide. Filtros
deshidratadores. Herramientas de mano. Maquina de taladrado, aserrado, roscado y
curvado. Flexdmetro, nivel, pie de rey. Equipo de soldadura eléctrica y autogena.
Unidades de carga y recuperacion de fluidos frigorigenos. Fluidos frigorigenos, aceites,
libros de instrucciones y mantenimiento. Planos y esquemas de la instalacion. Diario de
mantenimiento, control de respetos.

Productos y resultados
Mantenimiento de los equipos que componen la instalacion frigorifica segun criterios de
seguridad. Camaras y tluneles de congelacion y armarios, preparados para ser utilizados.

Informacién utilizada o generada

Especificaciones técnicas. Planos de conjunto y despiece. Listado de piezas y
componentes. Instrucciones de montaje y funcionamiento, asi como manuales de
operacion y utilizacion.  Diagramas termodinamicos de los agentes frigorificos.
Reglamentos: seguridad para plantas e instalaciones frigorificas, electrotécnico de baja
tensidon, aparatos a presion, medioambiente. Partes de mantenimiento. Normativa que
vaya surgiendo con relacion a dicha materia.

Unidad de competencia 4

Denominacion: MANTENER Y REPARAR LOS EQUIPOS MECANICOS DEL PARQUE
DE PESCA ACTUANDO SEGUN LAS NORMAS DE SEGURIDAD Y EMERGENCIA

Nivel: 3

Codigo: UC1892 2

cve: BOE-A-2014-1218
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Realizaciones profesionales y criterios de realizacion:

RP1: Comprobar el estado de ajuste de todos los 6rganos moviles y fijos de los
compresores de la instalacion, siguiendo los protocolos establecidos para evitar averias.
CR1.1. Los compresores frigorificos se controlan periédicamente, comprobando el
huelgo de segmentos en los pistones y con respecto a los cilindros, cojinetes de
cabeza de biela, pie de biela, collarines del cigliefial, plato de valvulas, ateniéndose a
los manuales de instrucciones del fabricante con el fin de minimizar el riesgo de
averias.
CR1.2. Los repuestos almacenados se catalogan y se contabilizan segun su
codificacion, para determinar el stock de existencias.
CR1.3. Los 6rganos y/o luchaderos que se encuentre en condiciones de desgaste o
posible rotura se sustituyen, bajo la supervision de un responsable superior para
evitar dafios en los compresores.
CR1.4. Los reconocimientos efectuados se registran en el libro de mantenimiento de
los compresores, segun las indicaciones del fabricante, para controlar el estado de
los mismos.
CR1.5. Los repuestos utilizados se dan de baja en el fichero de existencias,
procediendo a su reposicion para garantizar su disponibilidad en el stock.

RP2: Revisar y reparar el estado de funcionamiento de los condensadores vy
evaporadores de la instalacion, siguiendo las instrucciones del fabricante, para lograr el
rendimiento de la misma.
CR2.1. La estanqueidad de los haces tubulares de los condensadores se comprueba
utilizando las técnicas especificadas, para cada tipo de equipo con el fin de evitar
posibles fugas.
CR2.2. Los electrégenos de cinc de los condensadores férricos se sustituyen,
cuando su estado de desgaste por la accidon galvanica asi lo requiera, para evitar
corrosiones.
CR2.3. La estimacion de los descartes, cuando se dan procesos de elaboracion, se
realiza utilizando factores de conversion para obtener el peso vivo
CR2.3. EIl circuito de circulacion del agua refrigerante se comprueba y/o se
desmonta, siguiendo los protocolos establecidos, para obtener la presion y el caudal
de funcionamiento.
CR2.4. El estado de los serpentines, tanto de expansion directa (fluido frigorigeno),
como de expansion indirecta (salmuera, glicol, entre otros) se comprueba
visualmente, para evitar pérdida de fluido.
CR2.5. La instalacion eléctrica y mecanica (estado de los rodamientos) de los
ventiladores se revisa siguiendo las instrucciones del fabricante, para evitar desfases
de trabajo en los equipos mecanicos del parque.
CR2.6. La presién del cilindro hidraulico y el estado de las placas de contacto de los
evaporadores se comprueban, accionando el funcionamiento de la instalacion, para
controlar el sistema y detectar posibles pérdidas.
CR2.7. Los valores de los mandémetros, termdmetros y niveles, se comprueban
visualmente para controlar el funcionamiento del sistema.

RP3: Efectuar la supervision de las fileteadotas, siguiendo instrucciones del superior
sustituyendo sus componentes en caso necesario, para mantener su estado de
funcionamiento.
CR3.1. Los elementos de las vias clasificadoras se ajustan y engrasan
periddicamente, para evitar atascos.
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CR3.2. La cinta transportadora se revisa, comprobando su desgaste para garantizar
la traccion de la misma.

CR3.3. El funcionamiento de las maquinas y su conexion con el sistema informatico
se comprueba, realizando medidas de tiempo y peso, para determinar que las
mismas se ajustan a lo establecido en la programacion informatica.

RP4: Realizar los controles de mantenimiento de las cortadoras de cabeza y eviscerado
de pescado para conseguir la extraccidon de las visceras.
CR4.1. Los rodillos cénicos se ajustan segun las horas de funcionamiento indicado
en los manuales, para lograr el aprovechamiento del pescado al cortar la cabeza.
CR4.2. La estrella giratoria utilizada para la limpieza final del pescado se mantiene
limpia y carente de desperfectos, para evitar demoras en la produccion.
CR4.3. Los cangilones y cuchillas circulares se ajustan cada vez que se
intercambian, segun la necesidad del tamafio del pescado requerido por el
responsable del parque, para lograr el mayor aprovechamiento comercial del
pescado.

RPS5: Ajustar y mantener el funcionamiento de las maquinas fileteadoras y secadoras de
pescado, segun manuales de los fabricantes, para evitar averias en las mismas.
CR5.1. La velocidad de las maquinas se regula, en funcion de las caracteristicas del
pescado a filetear, para controlar los tiempos y evitar atascos.
CR5.2. El funcionamiento de las cuchillas con soporte elastico y la tension de los
muelles de presion axial se comprueban, garantizando la maxima precision en el
corte, para minimizar las pérdidas.
CR5.3. La cuchilla raspadora se ajusta a la carga del soporte del muelle,
adaptandola a diferentes partidas del pescado, para lograr su mejor
aprovechamiento.

Contexto profesional

Medios de produccion

Engrasadores manuales y automaticos. Rodamientos de bolas y de rodillos. Equipo y
material para realizar el recauchutado de las cintas transportadoras. Equipo y material
para realizar soldadura eléctrica, oxiacetilénica y con argon. Distintos tipos de juntas
(teflon, aluminio, cobre, klingerit, entre otros). Equipos y maquinas en el parque de pesca
para realizar la elaboracion del pescado desde su captura hasta su estiba en bodega.
Tramos de serpentines de repuesto (expansion directa e indirecta) de los evaporadores y
bodegas. Botellas de fluido para los sistemas hidraulicos. Cuchillas, muelles, resortes y
todo tipo de elementos susceptibles de desgaste y posible rotura por fatiga de las
maquinas y equipos del Parque. Trajes y equipos de proteccion para realizar los trabajos
de mantenimiento y reparacion. Equipo informatico conectado a las maquinas
procesadoras de pescado y sus repuestos correspondientes de programacion. Bandejas
para la estiba y posterior congelacién del pescado para tuneles de congelacion y
evaporadores de placas de contacto. Herramientas para maquinas y equipos.

Productos y resultados

Maquinas y equipos en estado operativo. Repuestos y herramientas estibados en su
lugar correspondiente. Libros de anotaciones de mantenimiento y reparaciones
cumplimentados. Inventarios y stocks de existencias al dia.

Informacién utilizada o generada
Manuales, catalogos y libros de instrucciones de los equipos y maquinas del Parque de
Pesca. Instrucciones de un responsable superior. Ley de proteccion de Riesgos
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Laborales. Planos de la maquinaria y complementos del parque. Normativa que vaya
surgiendo con relacion a dicha materia.

Unidad de competencia 5

Denominacién: ACTUAR EN EMERGENCIAS MARITIMAS Y APLICAR LAS NORMAS
DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

Nivel: 1
Cédigo: UC0733_1

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion

RP1: Actuar en caso de abandono de buque y supervivencia en la mar siguiendo las
instrucciones establecidas en los planes de emergencia, para salvaguardar la seguridad
personal y colaborar en la seguridad del buque.
CR1.1. La ubicacién de los dispositivos salvavidas del buque, del equipo de
proteccion personal y de las embarcaciones de supervivencia se localizan e
identifican, de acuerdo con el cuadro organico del buque, con el fin de ser utilizados
en casos de emergencia.
CR1.2. Las medidas a tomar en caso de abandono de buque son adoptadas,
siguiendo las instrucciones sefialadas en los planes de emergencia, con el fin de
contribuir al éxito de las operaciones.
CR1.3. Las actuaciones en la mar y a bordo de las embarcaciones de supervivencia
se ejecutan, siguiendo procedimientos establecidos, para prevenir la seguridad de la
vida humana en la mar.
CR1.4. Las instrucciones se interpretan con claridad en el idioma oficial o inglés
normalizado (OMI).

RP2: Ejecutar las operaciones de prevencion y lucha contra-incendios, de acuerdo con el
plan de emergencia, para preservar la seguridad del buque y su tripulacion.
CR2.1. Las medidas a adoptar para la prevencion de incendios a bordo se llevan a
cabo, siguiendo los procedimientos e instrucciones de precaucion y vigilancia
establecidos, con el fin de evitar que se originen.
CR2.2. Los dispositivos y equipos de lucha contra-incendios y las vias de evacuacion
en casos de emergencia son localizados e identificados, interpretando las
sefalizaciones de a bordo y los sistemas automaticos de alarma con el fin de su
utilizacién en este tipo de emergencias.
CR2.3. Los métodos, agentes, procedimientos y el equipo respiratorio empleados en
la lucha contra-incendios y en operaciones de rescate se utilizan, en caso de
incendio a bordo, teniendo en cuenta el tipo y fuente de ignicién, con el fin de evitar
su propagacion, lograr su extincion y el rescate de personas en peligro.

RP3: Colaborar en la aplicacion de medidas urgentes de primeros auxilios, segun los
procedimientos establecidos, con el fin de minimizar los dafos en casos de accidentes a
bordo.
CR3.1. Los utiles, medicamentos y material de curas incluidos en el botiquin de
primeros auxilios, se utilizan en situaciones de emergencia para auxiliar a los
accidentados a bordo.
CR3.2. El tratamiento y los cuidados con los accidentados a bordo en casos de
asfixia, parada cardiaca, hemorragias, shock, heridas y quemaduras, se llevan a
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cabo siguiendo los procedimientos establecidos para cada caso, con el fin de
minimizar los dafos a los pacientes.
CR3.3. Las actuaciones en casos de traumatismos, rescate y transporte de
accidentados se realizan segun protocolos establecidos para evitar en la medida de
lo posible dafios a los accidentados.

RP4: Adoptar las medidas de seguridad personal y evitar dafios al medio marino segun
la legislacion establecida para cumplir la normas relativas a la seguridad en el trabajo y
de prevencion de la contaminacion.
CR4.1. La informacioén relativa a la seguridad en la utilizacién de equipos y medios
de supervivencia, proteccion personal, ambiental y de socorro, se interpreta segun la
normativa establecida, para minimizar los riesgos derivados de efectuar trabajos a
bordo.
CR4.2. Los trabajos a realizar en cualquier lugar del buque se efectian de acuerdo
con la normativa de prevencion de riesgos laborales, utilizando los dispositivos y
medios de proteccion personal con el fin de preservarse de los peligros que puedan
presentarse a bordo.
CR4.3. Las medidas a tomar para evitar la contaminacibn marina se aplican de
acuerdo con la normativa establecida para no causar dafios accidentales u
operacionales al medio marino.
CR4.4. Las instrucciones se interpretan con claridad en el idioma oficial o inglés
normalizado (OMI).

Contexto profesional

Medios de produccion

Aros salvavidas, chalecos salvavidas, trajes de supervivencia en la mar, ayudas
térmicas. Botes salvavidas, balsas salvavidas, botes de rescate. Dispositivos para
puesta a flote de balsas salvavidas. Equipo de las embarcaciones de supervivencia,
radiobaliza de localizacién, respondedor de radar, sefales pirotécnicas de socorro,
cohetes y bengalas, sefales fumigenas, heliégrafo, estacién portatil de socorro, ancla
flotante etc. Red de agua contra-incendios: Bombas. Aspersores. Valvulas. Hidrantes.
Canones. Mangueras. Lanzas. Agentes Extintores: Polvo seco. Arena. Agua. Espuma.
Vapor. CO2. Gas inerte. Equipos de lucha contra-incendios Extintores Moviles
(Manuales. De carro) Sistemas fijos (de espuma, de CO2, de polvo) Sistemas de
deteccion: alarmas, detectores de humo, detectores de calor entre otros. Equipos de
respiracion: autbnomos y manuales. Mascaras. Botella. Equipos de proteccion personal:
Trajes. Casco. Guantes. Botas. Botiquin reglamentario. Equipos de proteccion individual
y colectiva: arneses, guindolas, guantes, cascos, gafas, cinturones, ropa, calzado entre
otros, y todo el material de uso en el trabajo de acuerdo con la ley de proteccién de
riesgos laborales. Medios para prevenir la contaminaciéon: Material necesario de acuerdo
con el convenio MARPOL 73/78.

Productos y resultados

Ejercicios de abandono de buque y supervivencia en la mar y busqueda y rescate de
naufragos. Ejercicios de adiestramiento en la lucha contra-incendios. Técnicas de
asistencia sanitaria a accidentados a bordo. Trabajos en cualquier lugar del buque
sin accidentes. Descargas de deshechos y vertidos al mar ajustados al convenio
MARPOL 73/78.

Informacién utilizada o generada
Plan nacional de Salvamento Maritimo y de lucha contra la contaminacién. Convenio
SOLAS (Sevimar) Manual MERSAR de busqueda y rescate. MOB (hombre al agua) del
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G.P.S en caso de hombre al agua. Manuales sobre materiales inflamables y
combustibles. Manual de primeros auxilios a bordo. Ley de prevencion de riesgos
laborales. Vocabulario maritimo de la Organizacion Maritima Internacional (OMI).
ll. FORMACION DEL CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD
MODULO FORMATIVO 1
Denominacion: LABORES DE CUBIERTA EN BUQUE DE PESCA
Cédigo: MF0010_1
Nivel de cualificacién profesional: 1

Asociado a la Unidad de Competencia:

UC0010_1 Contribuir a las operaciones basicas de cubierta en una embarcaciéon
pesquera

Duracion: 30 horas

Capacidades y criterios de evaluacion

C1: Diferenciar y denominar las partes, elementos y equipos del buque de pesca y sus
denominaciones en lo que corresponde al casco, cubierta y elementos de carga y
descarga.
CE1.1 Distinguir la nomenclatura de las partes de un buque y de sus elementos fijos
y méviles, a fin de localizarlos en el plano de un buque pesquero.
CE1.2 En un supuesto practico de arranche del buque pesquero:
- Arranchar y estibar los elementos anteriores en los pafioles, bodegas y otros
espacios del buque, atendiendo a la naturaleza de la carga.
- Recepcionar los pertrechos, provisiones y demas cargas recibidas,
detectando si hay deficiencias en los mismos.
CE1.3 Identificar los dispositivos de movilizacién para realizar las operaciones de
carga, descarga y traslado de pesos en el buque pesquero, atendiendo a la carga a
manipular.
CE1.4 Describir secuencialmente las actividades que se realizan en una operacion
de embarque, desembarque y estiba de pescado atendiendo a la naturaleza y
embalaje del producto.
CE1.5 En un supuesto practico de arranche, que contemple en aguas interiores de
puertos, el manejo con fines comerciales de embarcaciones de menos de diez
metros, dedicadas a la pesca o auxiliar de acuicultura que no transporten pasajeros:
CE1.6 En un supuesto practico de arranche de un buque:
- Realizar las operaciones basicas de arranchado y labores de carga vy
descarga, en condiciones de seguridad y atendiendo a la naturaleza de la
carga, que aseguren la estiba y eviten la rotura y deterioro de las mercancias.

C2: Aplicar procesos de realizacién de maniobras, gobierno, vigia, guardia y operaciones
de mantenimiento del buque de pesca o auxiliar de acuicultura, que contribuyen a la
operatividad del mismo.
CE2.1 Describir las actividades que se realizan en las maniobras de atraque,
desatraque, fondeo y remolque, para identificar las faenas de un buque pesquero en
puerto.
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CE2.2 Interpretar las sefiales acusticas, luces y otros objetos que puedan divisarse
durante la guardia.
CEZ2.3 En un supuesto practico de gobierno del buque pesquero:

- Mantener el rumbo con el timén, cualquiera que sea el sistema de lectura del
compas, para acreditar su identificacion.

- Realizar cambios de rumbo utilizando el timon.

CE2.4 En un supuesto practico de mantenimiento del buque pesquero:

- Realizar los trabajos de limpieza, rascado y repintado de las partes del buque
que lo necesiten, a fin de evitar la oxidacion de los materiales.

- Engrasar y/o lubrificar, entre otros, los pescantes, pastecas, chigres,
magquinillas del buque de pesca o auxiliar de acuicultura, manteniendo los
elementos méviles en estado de funcionamiento.

CE2.5 En un supuesto practico de maniobras, guardia y mantenimiento, que
contemple en aguas interiores de puertos el manejo, con fines comerciales, de
embarcaciones de menos de diez metros, dedicadas a la pesca o auxiliar de
acuicultura que no transporten pasajeros:

- Ejecutar las maniobras del buque de pesca o auxiliar de acuicultura en
puerto, gobierno, vigia y mantenimiento, con seguridad, eficacia y observando
la reglamentacién vigente sobre luces y sefiales, que eviten riesgos maritimos
y aseguren el estado de la embarcacion.

C3: Aplicar procesos de largado y virado, manipulaciéon y conservaciéon de los productos
pesqueros y acuicolas segun el arte y tipo de buque de que se trate, teniendo en cuenta
las condiciones de seguridad, salud laboral, salubridad y normativa sobre el recurso
pesquero.
CE3.1 Explicar las maniobras de largado y virado, teniendo en cuenta el buque y tipo
de pesca y que las mismas se deben desarrollar con rapidez y seguridad.
CE3.2 En un supuesto practico de manipulacién y conservacion del producto
pesquero y/o acuicola:
- Realizar las operaciones de manipulacién, evitando la alteracion de la calidad
del pescado capturado.
- Efectuar el proceso que garantice la conservacion de dichas capturas, teniendo en
cuenta las precauciones que deben considerarse segun las préacticas al uso, para el buen
estado pesquero y acuicola del producto ala  descarga.
CE3.3 Reconocer la normativa vigente en relaciéon a las actuaciones desarrolladas
por buques de pesca o auxiliares de acuicultura relativas a la proteccién del recurso
y el cuidado del medio marino.
CE3.4 Identificar los medios y elementos susceptibles de poner en riesgo la
seguridad y/o salud del ftripulante, durante las faenas de pesca, elaboraciéon y
conservacion.
CE3.5 En un supuesto practico de actividades pesqueras:
- Efectuar las operaciones pesqueras y acuicolas, manipulando y conservando
los productos conforme las normas higiénicas establecidas, que lleven a
optimizar la actividad pesquera a la vez que se respeta el medio marino.

Contenidos

1. Operaciones de arranchado, maniobras, gobierno, vigia, pesca y
mantenimiento del buque
- Concepto, conocimiento y denominacion de los diferentes elementos y equipos
del buque:
- Definicién de buque
- Dimensiones principales
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- Ligera descripcion de su estructura

- Cubiertas y bodegas.

- Obra viva y obra muerta.

- Calados, elementos fijos y moviles.

- Cabulleria.

- Anclas, rezones, cadenas y cables.

- Operaciones con cabos y alambres.
- Operaciones de carga y descarga:

- Movimiento de pesos a bordo.

- Embarque, desembarque y estiba de pescado, pertrechos y provisiones.
- Maniobras del buque en puerto:

- Manejo de chigres y maquinillas.

- Dary largar amarras.

- Abozar cabos y estachas.

- Encapillar y desencapillar cabos y estachas en norays o bitas.
- Maniobras basicas de atraque, desatraque, fondeo y remolque:

- Expresiones comunes utilizadas durante las maniobras.
- Gobierno del buque, servicios de vigia y guardia:

- Utilizacion de compases magnéticos y girocompas.

- Ordenes al timonel.

- Deberes del vigia.

- Nociones sobre el Reglamento Internacional de Sefales (sefiales acusticas,

luces y otros objetos).

- Operaciones de mantenimiento a bordo:

- Mantenimiento del buque.

2. Operaciones de pesca y manipulacion de las capturas considerando la

aplicacion de riesgos laborales y proteccion del medio marino
- Seguridad y salud en las faenas de la pesca.
- Clases de buques pesqueros.
- Manipulacién y conservacion de los productos de la pesca y la acuicultura.
- Proteccion del medio marino y sus recursos.
MODULO FORMATIVO 2

Denominacién: PREPARACION Y CONTROL DE LA MAQUINARIA DEL PARQUE DE
PESCA

Codigo: MF1890_2

Nivel de cualificaciéon profesional: 2

Asociado a la Unidad de Competencia:

UC1890_2 Efectuar los trabajos de limpieza y preparacion de la maquinaria del parque
de pesca

Duracion: 100 horas

UNIDAD FORMATIVA 1
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Denominacién: LIMPIEZA Y PREPARACION DE LA MAQUINARIA DEL PARQUE DE
PESCA.

Caédigo: UF2550
Duracién: 40 horas
Referente de competencia: Esta unidad formativa se corresponde con la RP1 y RP4.

Capacidades y criterios de evaluacién

C1: Explicar los procesos de recepcion, estiba y control de recambios, respetos y
materiales a utilizar en la maquinaria del parque de pesca, asegurandose que se
garantice el mantenimiento de la misma durante la campafia o marea.
CE1.1 Explicar los procedimientos de clasificacion de la documentacion técnica de
los equipos para asegurar su rapida localizacion.
CE1.2 Detallar la informacién que figura en las sefializaciones externas y marcas de
los embalajes de recambios, respetos y herramientas relacionandola con la forma de
realizar el control y estiba de los mismos.
CE1.3 Describir las precauciones de seguridad durante la utilizacion y estiba de los
elementos de limpieza y engrase usados en la puesta a punto de la maquinaria del
parque de pesca para evitar problemas higiénicos o de contaminacién con las
capturas.
CE1.4 En un supuesto de calculo y control de los elementos a utilizar en el
mantenimiento de la maquinaria del parque de pesca en puerto:
- Identificar el stock del buque a la llegada a puerto.
- Cumplimentar una tabla de altas y bajas sobre el stock del buque en puerto
por reparaciones.
- Identificar el estado real del inventario en el momento de la salida a la mar.
CE1.5 En un supuesto practico de valoracidon de disponibilidad y necesidad de
respetos:
- ldentificar el stock del buque antes del comienzo de la campafa.
- Determinar bajas previstas por periodos de tiempo durante la campafa.
- Definir las necesidades de respetos para la campafia.
- Calcular las disponibilidades y necesidades de respetos previstas al final de la
campana.
- Cumplimentar una tabla de altas y bajas durante la campana.
- Calcular las disponibilidades y necesidades de respetos al final de la
campana.

C2: Aplicar las operaciones de limpieza y pruebas a realizar en la maquinaria del parque
de pesca, cumpliendo la normativa higiénico-sanitaria, para que el mismo se encuentre
en condiciones de operatividad a la recepcioén de las capturas.

CE2.1 Describir la maquinaria y equipos del parque de pesca, sus aplicaciones y
funcionamiento.

CE2.2 Identificar y manejar las herramientas, utiles y productos empleados en las
operaciones de limpieza y ajuste del parque de pesca.

CE2.3 Determinar la secuencia para la revision de los puntos de luz, tomas de
energia y sistemas de transporte de los residuos explicando las medidas a tomar en
caso de deficiencias en alguno de ellos.
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1.

4,

CEZ2.4 Describir las operaciones de limpieza y ajuste de las cintas transportadoras y
canaletas del parque de pesca, indicado los puntos susceptibles de acumulacién de
desperdicios.

CE2.5 Explicar la secuencia para comprobar el funcionamiento de las cintas
transportadoras y canaletas del parque de pesca.

CE2.6 Describir las operaciones de limpieza de las maquinas lavadoras,
descabezadoras, evisceradoras sefialando las partes susceptibles de acumulacion
de suciedad.

CE2.7 Detallar la secuencia para verificar la operatividad de las maquinas lavadoras,
descabezadoras, evisceradoras y cortadoras realizando los ajustes necesarios y
sefialando las partes donde pueda haber riesgos de averia.

CE2.8 Ante un supuesto de operaciones de mantenimiento, realizar las acciones de
limpieza, ajuste y reparacién en las cintas de arrastre, cuchillas, rodillos y gomas de
las maquinas fileteadoras, peladoras y desolladoras.

CE2.9 Citar las normas de prevencion de riesgos laborales, medioambientales e
higiénico-sanitarias aplicables a las operaciones de limpieza y preparacion de la
maquinaria del parque de pesca.

Contenidos

Maquinaria del parque de pesca
- Tipos de maquinaria en funcién de la actividad.
Caracteristicas generales del parque de pesca.
Maquinas y elementos mecanicos: lavadoras, cortadoras, fileteadoras, desolladoras,
exprimidoras, cintas de arrastre, cuchillas, gomas, rodillos y elementos de ajuste y engrase.
lluminacion:
- Puntos de luz.
- Conducciones eléctricas.
Cintas transportadoras y canaletas:
- De capturas.
- De residuos.
- De traslados.

. Limpieza y engrase de equipos

- Herramientas y utiles usados en las operaciones de limpieza y ajuste.
- Productos de limpieza:
- Tipos.
- Caracteristicas.
- Grasas:
- Tipos.
- Caracteristicas.
- Operaciones de limpieza y engrase.

. Recepciodn, estiba y control de recambios, respetos y materiales

- Marcas y sefializaciones externas.

- Marcas y senalizaciones de embalajes.
- Procedimientos de estiba.

- Inventarios: normas para altas y bajas.

Seguridad, salud laboral y proteccion medioambiental en las operaciones

limpieza y preparacion de la maquinaria del parque de pesca

- Sefializacion de seguridad en el parque de pesca.
- Cuadro de obligaciones y consignas en casos de emergencia.
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Reglamentacién en materia de prevencién de riesgos laborales y de contaminacién
del medio marino.
Equipos de proteccién individual.
Riesgos especificos y su prevencion:
- Riesgos en el manejo de herramientas y equipos.
- Riesgos en la manipulacién de sistemas e instalaciones.
- Riesgos asociados al medio de trabajo.
- Riesgos derivados de la carga de trabajo.
Accidentes:
- Tipos de accidentes.
- Accidentes comunes.
Estiba y manejo de productos de limpieza y engrase.
Precauciones higiénico-sanitarias de productos de limpieza y engrase.
Recogida, clasificacion y almacenaje de residuos.
Peligro del uso de drogas y abuso de alcohol.

UNIDAD FORMATIVA 2

Denominacion: CONTROL DEL FUNCIONAMIENTO DE LA MAQUINARIA DEL
PARQUE DE PESCA

Cédigo: UF2551
Duracion: 60 horas

Referente de competencia: Esta unidad formativa se corresponde con la RP2, RP3 y
RP4 en lo referente al registro de horas de trabajo y averias de las maquinas utilizadas.

Capacidades y criterios de evaluacion

C1: Especificar las medidas a tomar con las capturas y en la maquinaria del parque de
pesca, de forma que se obtenga el maximo rendimiento en la realizacién de faenas de
elaboracién, bajo condiciones de seguridad.
CE1.1 Relacionar los equipos con cada etapa del procesado de la captura.
CE1.2 Interpretar la documentacion técnica en el idioma extranjero de uso mas
frecuente en el sector.
CE1.3 Describir las operaciones para adaptar la maquinaria procesadora a la
produccion deseada.
CE1.4 Especificar las comprobaciones para verificar el correcto funcionamiento de
los surtidores de agua de las fileteadoras.
CE1.5 Describir como deben ir colocadas las piezas de pescado en las cintas
transportadoras entre las fileteadoras y las peladoras.
CE1.6 Citar las normas de prevencion de riesgos laborales, medioambientales e
higiénico-sanitarias aplicables a las operaciones de control del funcionamiento de la
maquinaria del parque de pescas.
CE1.7 En un supuesto de manipulacién de las capturas y la maquinaria del parque,
sefalar:
- Analizar la colocacién de varias piezas de pescado a elaborar sobre las cintas
de arrastre de las maquinas fileteadoras,
- ldentificar las que estan mal colocadas
- Determinar los cambios a realizar en la colocacién de estas piezas para el buen
funcionamiento de las maquinas.
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C2: Detectar anomalias que puede presentar el procesado de especies, asi como fallos
y averias en la maquinaria de un parque de pesca, de manera que la elaboracion se
realice de acuerdo a las normas del mercado.
CE2.1 Identificar y manejar las herramientas y utiles empleados en las operaciones
de reparacion y ajuste de la maquinaria de un parque de pesca.
CE2.2 Definir los parametros a controlar para optimizar el rendimiento de la
maquinaria del parque de peca.
CEZ2.3 Describir las anomalias mas comunes que se presentan durante la utilizacion
de las maquinas y equipos de un parque de pesca en el procesado de especies,
relacionandolas con sus signos mas frecuentes y discriminando aquellas que
necesiten la intervencion de servicios especializados para su reparacion.
CE2.4 Especificar las operaciones de ajuste y reparacion para corregir los fallos
producidos en los elementos del parque de pesca.
CE2.5 En un supuesto relativo al sistema de conduccion de agua, controlar el
sistema de conduccion de agua para el glaseado del pescado, verificando que la
velocidad de las cintas se corresponda con las cortinas de agua de los difusores.
CE2.6 En un supuesto relativo a procedimientos de sellado y etiquetado, utilizar los
procedimientos en el sellado y etiquetado de los filetes de pescado, reconociendo la
hermeticidad de los mismos.
CE2.7 En un supuesto de verificacién de estado del sistema eléctrico, comprobar el
estado de las lineas y circuitos eléctricos le los motores de traccion y maquinas
selladoras, evaluando su consumo.
CE2.8 Describir el procedimiento para registrar el funcionamiento, las averias y el
mantenimiento de las maquinas del parque de pesca indicando la documentacion y
los datos a controlar.

Contenidos

1. Operaciones de control de la maquinaria del parque de pesca
- Documentacion técnica de equipos, inglés técnico basico.
- Clasificacion de la maquinaria del parque segun su funcién en el procesado de
captura.
- Funcionamiento y elementos basicos.
- Libros de instrucciones de la maquinaria y manuales de funcionamiento.
- Inglés técnico basico.
- Deteccién de averias.
- Ajustes mecanicos:
- Control de surtidores y difusores.
- Traccion y velocidad de las cintas, cuchillas, rodillos y gomas.
- Manipulacién: tamafo, colocacién, direccion de las especies segun maquinaria a
utilizar.
- Documentacién relacionada con el mantenimiento:
- Datos a recoger.
- Documentos a rellenar.

2. Seguridad, salud laboral y proteccion medioambiental en las operaciones de
control del funcionamiento de la maquinaria del parque de pesca
- Sefalizacion de seguridad en el parque de pesca.
- Cuadro de obligaciones y consignas en casos de emergencia.
- Reglamentacién en materia de prevenciéon de riesgos laborales y de contaminacion
del medio marino.
- Equipos de proteccion individual.
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Riesgos especificos y su prevencion:
- Riesgos en el manejo de herramientas y equipos.
- Riesgos en la manipulacion de sistemas e instalaciones.
- Riesgos asociados al medio de trabajo.
- Riesgos derivados de la carga de trabajo.
Accidentes:
- Tipos de accidentes.
- Accidentes comunes.
- Recogida, clasificacion y almacenaje de residuos.
- Peligro del uso de drogas y abuso de alcohol.

Orientaciones metodoldgicas

Las unidades formativas correspondientes a este mddulo se pueden programar de
manera independiente.

Criterios de acceso para los alumnos

Seran los establecidos en el articulo 4 del Real Decreto que regula el certificado de
profesionalidad de la familia profesional al que acompania este anexo.

MODULO FORMATIVO 3

Denominacién: MANTENIMIENTO DE LOS EQUIPOS QUE COMPONEN LA
INSTALACION FRIGORIFICA DEL PARQUE DE PESCA

Coédigo: MF1891 2
Nivel de cualificacion profesional: 2
Asociado a la Unidad de Competencia:

UC1891_2 Efectuar las labores de mantenimiento de los equipos que componen la
instalacion frigorifica del parque de pesca.

Duracion: 100 horas
UNIDAD FORMATIVA 1

Denominacién: PUESTA EN FUNCIONAMIENTO Y CONDUCCION DE LA
INSTALACION FRIGORIFICA DEL PARQUE DE PESCA

Cédigo: UF2552
Duracién: 60 horas
Referente de competencia: Esta unidad formativa se corresponde con la RP1 y RP2.

Capacidades y criterios de evaluacion.

C1: Identificar las maquinas y equipos que integran la instalacion frigorifica de un parque
de pesca, explicando las caracteristicas técnicas y de funcionamiento de cada una de
ellas.
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CE1.1 Enumerar y describir los sistemas mecanicos, hidraulicos y eléctricos que
conforman la instalacion frigorifica, reconociendo sus esquemas de funcionamiento.
CE1.2 Interpretar la documentacion técnica de las maquinas y equipos de la
instalacion frigorifica relacionandola con el funcionamiento y caracteristicas de los
mismos.

CE1.3 Explicar la funcion que realiza el compresor en el sistema frigorifico,
enumerando los tipos existentes, identificando los érganos que lo componen, asi
como los elementos auxiliares necesarios para su funcionamiento.

CE1.4 Describir la funcién que desempefia el condensador y su influencia en el ciclo
frigorifico, explicando sus caracteristicas constructivas.

CE1.5 Enumerar los tipos de elementos de expansion utilizados en las instalaciones
frigorificas, asi como la importancia de su regulacién en el rendimiento frigorifico de
las mismas, utilizando la documentacion técnica.

CE1.6 Explicar la misidon que tiene el evaporador en la instalacion frigorifica,
describiendo los tipos existentes e identificando sus parametros de funcionamiento
caracteristicos.

CEA1.7 Clasificar los motores eléctricos que forman parte de la instalacién, en funcién
del tipo de corriente que los alimenta, y de su constitucion y funcionamiento.

CE1.8 Identificar y describir el funcionamiento de los elementos de regulacion y
control empleados, relacionando la mision que desempefia cada uno de ellos en el
conjunto de la instalacion.

C2: Realizar las operaciones de puesta en marcha y comprobacién del funcionamiento
de la instalacion frigorifica del parque de pesca, atendiendo a las maximas condiciones
de seguridad y medioambientes establecidas.

CE2.1 Ante un supuesto de puesta en marcha de la instalacion frigorifica:

- Comprobar que los niveles de refrigerante y de aceite en la instalacion se
ajustan a los establecidos.

- Verificar que la hermeticidad de los tineles, camaras y serpentines es la
requerida.

CE2.2 Ante un supuesto de funcionamiento de la instalacion frigorifica, a la vista de
su documentacion técnica:

- Detectar aquellos elementos que han de ser objeto de especial atencion
durante la puesta en marcha y el funcionamiento de la instalacion frigorifica,
utilizando los esquemas de despiece.

- Efectuar la puesta en marcha, siguiendo la secuencia establecida en el
manual de funcionamiento.

- Comprobar que los parametros de funcionamiento: temperatura, presion,
entre otros, se corresponden con los establecidos.

- Realizar pruebas que permitan comprobar el funcionamiento de los sistemas
de alarmas y de regulacién y control, segun los niveles establecidos.

- Aplicar las técnicas y medios a emplear sobre los distintos elementos de la
instalacidon para que cualquier intervencion se realice con las condiciones de
seguridad y medioambientales requeridas.

C3: Especificar las variables de funcionamiento de una instalacion frigorifica y su
incidencia en el rendimiento de la misma.
CE3.1 Describir los métodos empleados para la regulaciéon de la capacidad de los
compresores asi como los elementos utilizados para el mando y proteccion de los
mismos.
CE3.2 Explicar los sistemas empleados en la lubricacibn de los compresores
frigorificos enumerando las caracteristicas de los aceites empleados.
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CE3.3 Describir los métodos empleados para regular la presion de condensacion, en
funcién del elemento de regulacion utilizado.

CE3.4 Explicar los métodos empleados para la regulacion del elemento de
expansion, resaltando su influencia en el rendimiento de la instalacién.

CE3.5 Enumerar los procedimientos empleados en el desescarche de evaporadores,
en funcién del sistema utilizado.

CE3.6 Ante un supuesto de una instalacion frigorifica en funcionamiento:

- Utilizar el instrumento de medida atendiendo a la magnitud que se va a
medir para obtener los parametros de funcionamiento de la instalacion.

- Representar los resultados obtenidos sobre un diagrama de presion-entalpia
(p-h) para obtener el ciclo termodinamico de la instalacion.

- Comparar los resultados obtenidos con las condiciones de disefio de la
instalaciéon vy, si fuera necesario, proponer mejoras en la regulacion para
optimizar su rendimiento.

Contenidos

Tecnologia frigorifica

Termodinamica aplicada:

- Leyes y principios termodinamicos.

- Calorimetria.

- Termometria.

- Transmisién del calor.
Gases:

- Licuefaccion.

- Evaporacion.
Estudio termodinamico de los ciclos frigorificos.
Clasificacion y variables de funcionamiento de los sistemas frigorificos.
Propiedades y caracteristicas de los fluidos frigorigenos.
Caracteristicas y tipos de los aceites lubricantes.
Normas de seguridad y medioambientales, durante la manipulacion de los fluidos
frigorigenos y de los aceites lubricantes.

Instalaciones frigorificas

Interpretacion de esquemas y planos de instalaciones frigorificas.
Manejo e interpretacibn de manuales de instrucciones sobre elementos de los
sistemas frigorificos.
Instalaciones tipo de refrigeracion y congelacion.
Caracteristicas estructurales y funcién que desempefian los elementos principales
constitutivos de las instalaciones:
- Compresores.
- Evaporadores.
- Condensadores.
- Valvulas de expansion.
Caracteristicas estructurales y funcion que desempefian los elementos auxiliares
constitutivos de las instalaciones:
- Recipientes de liquido.
Deshidratadores.
Filtros.
Separadores de liquidos.
Intercambiadores de calor.

cve: BOE-A-2014-1218



E BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO

Jueves 6 de febrero de 2014 Sec.l. Pag. 9232

- Dispositivos de regulacién, control y seguridad:
- Presostatos.
- Termostatos.
- Valvulas de seguridad, entre otros.

3. Tecnologia eléctrica aplicada
- Magnitudes eléctricas principales.
- Leyes fundamentales de la corriente eléctrica.
- Interpretacion de esquemas eléctricos elementales de fuerza, maniobra y
automatismo de las instalaciones frigorificas.
- Diferencias constructivas entres los motores de corriente continua y de corriente
alterna.
- Elementos de seguridad y proteccion eléctrica:
- Interruptores diferenciales.
- Relés térmicos.
- Fusibles.
- Puesta a tierra, entre otros.

4. Instrumentacion

- Clasificacion de los instrumentos de medicion y control.

- Interpretacion del cédigo de identificacion de instrumentos.

- Ajuste y calibracién de los instrumentos empleados en los sistemas frigorificos.
UNIDAD FORMATIVA 2

Denominacién: MANTENIMIENTO DE LOS EQUIPOS QUE COMPONEN LA PLANTA
FRIGORIFICA DEL PARQUE DE PESCA

Codigo: UF2553
Duracién: 40 horas
Referente de competencia: Esta unidad formativa se corresponde con la RP3 y RP4.

Capacidades y criterios de evaluacion

C1: Aplicar operaciones de mantenimiento de los equipos que componen la instalacion
frigorifica de un parque de pesca, siguiendo protocolos establecidos.
CE1.1 Interpretar la documentacién técnica de las maquinas y equipos de la
instalacion frigorifica, relacionandola con el mantenimiento de la misma.
CE1.2 Describir las operaciones de mantenimiento preventivo que deben ser
realizadas en una instalacion frigorifica.
CE1.3 Identificar los equipos y elementos sobre los que se deben realizar las
operaciones de mantenimiento, a la vista de la documentacion técnica.
CE1.4 Describir las operaciones de comprobaciéon y ajuste que se deben realizar en
equipos, elementos y camaras, de acuerdo con sus caracteristicas y documentacion
técnica.
CE1.5 Describir las herramientas y equipos empleados en las operaciones de
mantenimiento, segun la funcion que realizan, explicando la utilizacion de las mismas.
CE1.6 Ante un supuesto de un equipo frigorifico en funcionamiento:
- Utilizar el instrumento de medida adecuado a la magnitud que se va a medir,
para obtener los parametros de funcionamiento de la instalacion.
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- ldentificar, tanto en el propio equipo como en la documentacién técnica,
aquellos elementos sobre los que se deben realizar operaciones de
mantenimiento preventivo.

- Comprobar el estado y funcionamiento de los elementos de regulacion y
control, reajustandolos en su caso, para corregir las disfunciones
observadas.

- Verificar los reglajes, ajustes y engrases de los elementos electromecanicos,
aplicando procedimientos establecidos y en condiciones de seguridad.

- Comprobar las valvulas de seguridad, verificando su estado y estanqueidad,
constatando que se ajustan a los requerimientos reglamentarios.

- Revisar los sistemas de cierre y sellado de los accesos a las camaras o
tuneles de congelacion.

- Confeccionar un parte de mantenimiento en el que se hara constar las
operaciones realizadas y los elementos revisados.

C2: Relacionar las anomalias, reales o provocadas, en las maquinas y equipos de la
instalaciéon frigorifica, con las causas que las originan, empleando los procedimientos
establecidos.
CE2.1 Enumerar las caracteristicas de la anomalias que se puedan producir en las
instalaciones frigorificas en funcion de su naturaleza y sus efectos.
CE2.2 Describir los procedimientos utilizados para la deteccion de averias en las
instalaciones, tanto de origen mecanico como hidraulico y eléctrico, de acuerdo con
las técnicas establecidas.
CEZ2.3 Ante un supuesto de una averia en una instalacion frigorifica:

- Utilizar la documentacioén técnica y los equipos necesarios para, en funcion
de los efectos que produce en el funcionamiento de la instalacion, identificar
el origen y alcance de la averia.

- Determinar los sintomas de la averia en base a los parametros de
funcionamiento del equipo.

- Plantear, considerando los efectos que produce en la instalacion, hipotesis
sobre la causa de la averia.

- Realizar las comprobaciones (medidas, consultas, pruebas) para localizar el
elemento/s causantes de la averia.

- Reflejar los resultados obtenidos en un informe que incluya los
procedimientos empleados.

Contenidos

1. Mantenimiento de las instalaciones frigorificas

- Descripcion y clasificacion de las averias.

- Definicion de mantenimiento correctivo

- Definicion y tipos de mantenimiento preventivo

- Procedimientos utilizados para el diagnéstico y localizacion de averias de
naturaleza mecanica.

- Procedimientos utilizados para el diagnéstico y localizacibn de averias de
naturaleza eléctrica.

- Técnicas de desmontaje y montaje de conjuntos mecanicos, eléctricos e hidraulicos
de las maquinas y equipos frigorificos.

- Técnicas de mantenimiento preventivo y sistematico sobre maquinas y equipos
frigorificos.
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- Operaciones basicas de mantenimiento preventivo de instalaciones frigorificas,
tales como: reposicién de refrigerante y aceite, cambio de filtros, alineaciones,
correccién de holguras, limpieza, engrase, entre otras.

- Procedimientos de desescarche.

- Accesorios y herramientas utilizadas en el mantenimiento de las instalaciones.

2. Prevencion de riesgos en lo relativo a las labores de mantenimiento de los
equipos que componen una instalacién frigorifica

- Precauciones generales durante la realizacion de las actividades.

- Ley de prevencion de riesgos laborales.

- Medidas medioambientales a adoptar en el desarrollo de las operaciones.

Orientaciones metodoldgicas

Las unidades formativas correspondientes a este médulo se pueden programar de
manera independiente.

Criterios de acceso para los alumnos

Seran los establecidos en el articulo 4 del Real Decreto que regula el certificado de
profesionalidad de la familia profesional al que acompafia este anexo.

MODULO FORMATIVO 4

Denominacién: MANTENIMIENTO DE LOS EQUIPOS MECANICOS DEL PARQUE DE
PESCA

Codigo: MF1892_2
Nivel de cualificacion profesional: 2
Asociado a la Unidad de Competencia:

UC1892_2 Mantener y reparar los equipos mecanicos del parque de pesca actuando
segun las normas de seguridad y emergencia.

Duracion: 100 horas
UNIDAD FORMATIVA 1

Denominaciéon: PUESTA EN FUNCIONAMIENTO Y CONDUCCION DE LAS
MAQUINAS Y EQUIPOS QUE CONFIGURAN EL PARQUE DE PESCA

Cdédigo: UF2554
Duracion: 70 horas

Referente de competencia: Esta unidad formativa se corresponde con RP1 y RP2
relativo al funcionamiento y conduccion de las maquinas y equipos del parque de pesca.
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Capacidades y criterios de evaluacion

C1: Interpretar los planos y la documentacion técnica relacionada con la puesta en
funcionamiento, conduccién y mantenimiento de la instalacion del parque de pesca
CE1.1 Interpretar y manejar la documentacién técnica correspondiente a las
maquinas y equipos de la instalaciéon, relacionandola con el funcionamiento y
caracteristicas de los mismos.
CE1.2 Identificar, en los planos de la instalacion, las maquinas y equipos que
integran el parque de pesca, describiendo la funcion que realiza cada uno de ellos, y
su correspondencia.
CE1.3 Explicar la interrelacion y conexion existente entre las maquinas y equipos,
con el sistema informatico utilizado.
CE1.4 Enumerar los repuestos por catalogo, segun su codigo, asegurando la
existencia de los mismos.
CE1.5 En un supuesto de un parque de pesca:
- lIdentificar las diferentes maquinas y equipos que la componen.
- Interpretar los planos del conjunto y la documentacion técnica de sus
componentes.
- Explicar el funcionamiento de la instalacion.

C2: Reconocer un parque de pesca identificando las maquinas y equipos que lo integran,
describiendo sus caracteristicas técnicas y de funcionamiento, especificas.
CE2.1 Enumerar los distintos sistemas mecanicos, hidraulicos y eléctricos que
forman parte del parque de pesca, describiendo la funcién que realiza cada uno de
ellos, y relacionandolos entre si.
CE2.2 Citar los tipos de vias clasificadoras y cintas transportadoras, teniendo en
cuenta el modelo de la maquina fileteadora.
CE2.3 Describir los métodos empleados para el ajuste de los rodillos, estrella
giratoria y cuchillas de las maquinas cortadoras y evisceradoras, en funcién del
tamano del pescado.
CEZ2.4 Clasificar los motores eléctricos que forman parte de la instalacién, en funciéon
del tipo de corriente que los alimenta, y de su constitucion y funcionamiento.
CE2.5 Identificar y describir el funcionamiento de los elementos de regulacion y
control empleados, relacionando la mision que desempefia cada uno de ellos en el
conjunto de la instalacion.

C3: Realizar las operaciones de puesta en marcha y comprobacién del funcionamiento
del parque de pesca, atendiendo a las maximas condiciones medioambientes y de
seguridad establecidas.

CE3.1 Ante un supuesto de puesta en marcha de la instalacion del parque de pesca:

- Comprobar que todos aquellos componentes de las maquinas o equipos,
dotados de movimiento, se encuentren debidamente lubricados, conforme a
especificaciones del manual de mantenimiento.

- Verificar que la hermeticidad de los circuitos hidraulicos, tuneles, camaras y
serpentines, es la requerida.

CE3.2 Ante un supuesto de funcionamiento de la instalacion del parque de pesca, a
la vista de su documentacion técnica:

- Detectar aquellos elementos que han de ser objeto de especial atencidn
durante la puesta en marcha y el funcionamiento de la instalacion, utilizando
los esquemas de despiece.

- Efectuar la puesta en marcha, siguiendo la secuencia establecida en el
manual de funcionamiento.
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- Comprobar que los parametros de funcionamiento se corresponden con los
establecidos.

- Realizar pruebas que permitan comprobar el funcionamiento de los sistemas
de alarmas y de regulacion y control, segun los niveles establecidos.

- Aplicar las técnicas y medios a emplear sobre los distintos elementos de la
instalacién para que cualquier intervencion se realice con las condiciones de
seguridad y medioambientales requeridas.

Contenidos

Documentacién técnica
- Esquemas y planos de sistemas mecanicos y eléctricos:
- Simbologia.
- Normalizacién.
- Identificacion de elementos sobre planos y esquemas.
- Manejo e interpretacion de manuales de instrucciones y de catalogos técnicos.

Tecnologia mecanica aplicada
Soldadura eléctrica y oxiacetilénica.
Sistemas de transmision de movimiento:
- Engranajes.
- Correas.
Ajustes de elementos fijos y méviles.
Fundamentos del recauchutado.

Electrotecnia aplicada
- Fundamentos de la electricidad.
- Magnitudes principales de la corriente eléctrica.
- Interpretacion de esquemas eléctricos elementales de fuerza, maniobra y
automatismo de la instalaciéon del parque de pesca.
Motores eléctricos:
- De corriente continua
- De corriente alterna.
Elementos de seguridad y proteccion:
- Interruptores diferenciales.
- Relés térmicos.
- Fusibles.
- Puesta a tierra, entre otros.
Instrumentos y aparatos de medida.
Mantenimiento de los sistemas eléctricos. Medida de aislamientos.

Instalaciones de un parque de pesca

- Compresores de aire, alternativos y rotativos.

- Bombas de circulacion. Clasificacion, aplicaciones.
Descabezadoras.

Evisceradoras.

Fileteadoras.

Termoselladoras.

Ventiladores.

Sistemas oleo-hidraulicos elementales.
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UNIDAD FORMATIVA 2

Denominacién: MANTENIMIENTO DE LAS MAQUINAS Y EQUIPOS QUE
CONFIGURAN UN PARQUE DE PESCA

Codigo: UF2555
Duracion: 30 horas

Referente de competencia: Esta unidad formativa se corresponde con RP2, RP3, RP4
y RP5 relativas al mantenimiento de las maquinas y equipos del parque de pesca.

Capacidades y criterios de evaluacion

C1: Diagnosticar averias y disfunciones mas comunes en las maquinas y equipos que
configuran el parque de pesca, relacionandolas con sus posibles causas, aplicando
procedimientos y técnicas adecuadas.
CE1.1 Identificar la naturaleza de las averias mas frecuentes que se pueden producir
en un parque de pesca, relacionandolas con las causas que las originan y los efectos
que producen.
CE1.2 Describir los procedimientos utilizados para la deteccidon de averias, tanto de
origen mecanico como hidraulico y eléctrico, de acuerdo con las técnicas
establecidas.
CE1.3 Ante un supuesto de una averia en el parque de pesca:
- Utilizar la documentacion técnica y la instrumentacién necesaria para,
identificar el origen y alcance de la averia.
- Plantear una hipétesis de las causas posibles, relacionandola con los
efectos que produce en la instalacion.
- Realizar las comprobaciones (medidas, consultas, pruebas) para localizar
el/los elementos causantes de la averia.
- Reflejar los resultados obtenidos en un informe que incluya los
procedimientos empleados.

C2: Realizar operaciones de mantenimiento de las maquinas y equipos que componen el
parque de pesca, siguiendo procedimientos establecidos.
CE2.1 Interpretar la documentacion técnica de las maquinas y equipos del parque de
pesca, relacionada con el mantenimiento de los mismos.
CEZ2.2 Describir las operaciones de mantenimiento preventivo y correctivo que deben
ser realizadas en un parque de pesca.
CE2.3 A la vista de la documentacién técnica, identificar los equipos y elementos
sobre los que se deben realizar las operaciones de mantenimiento.
CEZ2.4 Describir las operaciones de comprobacion y ajuste que se deben realizar en
las maquinas y equipos, de acuerdo con sus caracteristicas y documentacion
técnica.
CE2.5 Describir las herramientas y equipos empleados en las operaciones de
mantenimiento, segun la funcidbn que realizan, explicando la utilizacién de las
mismas.
CEZ2.6 Ante un supuesto de un parque de pesca en funcionamiento:
- Utilizar el instrumento de medida adecuado a la magnitud que se va a medir,
para obtener los parametros de funcionamiento de la instalacion.
- lIdentificar, en la documentacién técnica y en la propia instalacion, aquellos
elementos sobre los que se deben realizar operaciones de mantenimiento
preventivo.
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- Obtener e interpretar los datos de las variables de las maquinas y equipos
en funcionamiento, aplicando procedimientos de observacién y medida.

- Comprobar el estado y funcionamiento de los elementos de regulacién y
control, reajustandolos en su caso, para corregir las disfunciones que se
puedan producir.

- Realizar las operaciones de limpieza, engrase y lubricacién, reglajes y ajustes,
correccion de holguras, alineaciones, etc., utilizando los instrumentos y utiles
adecuados, aplicando procedimientos establecidos y en condiciones de seguridad.

- Confeccionar un parte de mantenimiento en el que se hara constar las
operaciones realizadas y los elementos revisados.

CE2.7 Ante un supuesto de limpieza y mantenimiento de una maquina fileteadora:

- Limpiar y ajustar las cuchillas.

- Ajustar y engrasar los elementos de las vias clasificadoras.

- Comprobar la fuerza de traccién de las cintas transportadoras, observando
el desgaste de las mismas.

- Regular la velocidad de la maquina, en funcion de las caracteristicas del
pescado.

- Comprobar la conexidon de la maquina con el sistema informatico, realizando
medidas de tiempo y peso.

CE2.8 Ante un supuesto de limpieza y mantenimiento de una maquina cortadora-
evisceradora:
- Ajustar los rodillos cénicos en funcion de las horas de funcionamiento.
- Realizar los ajustes de la estrella giratoria, segun los tamafios del pescado.
- Ajustar los cangilones y cuchillas circulares en funcién del tamafio del
pescado.

C3: Describir los procedimientos de actuacion en caso de una parada por desajustes o
por emergencias, en base a las especificaciones técnicas de las maquinas.
CE3.1 Reconocer el motivo de la parada de una maquina por desajuste de los
equipos de medida, identificando la causa que la produce.
CE3.2 Identificar, en la instalacion, los lugares donde se encuentran los elementos
de seguridad, reconociendo la mision de cada uno de ellos.
CE3.3 Enumerar los procedimientos a seguir ante cualquier emergencia sobrevenida
por un fallo en el sistema frigorifico, mecanico o eléctrico.

Contenidos

1. Mantenimiento de maquinas y equipos de un parque de pesca.
- Descripcion y clasificacion de las averias.
- Definicion de mantenimiento correctivo
- Definicion y tipos de mantenimiento preventivo
- Descripcion de los procedimientos utilizados para el diagnéstico y localizacion de
averias de naturaleza mecanica.
- Descripcion de los procedimientos utilizados para el diagndstico y localizacion de
averias de naturaleza eléctrica.
- Técnicas de desmontaje y montaje de conjuntos mecanicos, eléctricos e hidraulicos
del parque de pesca.
- Técnicas de mantenimiento preventivo y sistematico del parque de pesca.
- Operaciones basicas de mantenimiento preventivo, tales como: reglajes, ajustes,
alineaciones, correcciéon de holguras, limpieza, engrase, entre otras.
Accesorios y herramientas utilizadas en el mantenimiento de las instalaciones.
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- Elaboracién de informes donde se reflejen las operaciones realizadas y los
procedimientos empleados.

2. Prevencion de riesgos en lo relativo a las labores de mantenimiento de las
maquinas y equipos que componen un parque de pesca

- Precauciones generales durante la realizacion de las actividades.

- Ley de prevencion de riesgos laborales.

- Medidas medioambientales a adoptar en el desarrollo de las operaciones.

Orientaciones metodoldgicas

Las unidades formativas correspondientes a este médulo se pueden programar de
manera independiente.

Criterios de acceso para los alumnos

Seran los establecidos en el articulo 4 del Real Decreto que regula el certificado de
profesionalidad de la familia profesional al que acompana este anexo.

MODULO FORMATIVO 5

Denominacién: SEGURIDAD Y PRIMEROS AUXILIOS A BORDO
Cédigo: MF0733_1

Nivel de cualificacion profesional: 1

Asociado a la Unidad de Competencia:

UCO0733_1: Actuar en emergencias maritimas y aplicar las normas de seguridad en el
trabajo

Duracion: 70 horas

Capacidades y criterios de evaluacion

C1: Reconocer y aplicar las medidas a tomar en caso de abandono de buque y
supervivencia en la mar, segun las 6rdenes recibidas 6 lo dispuesto en el cuadro
organico del buque, con el fin de prevenir la seguridad de la vida humana en la mar.
CE1.1 Describir las medidas e identificar los medios y dispositivos salvavidas a
utilizar, en caso de abandono de buque, de acuerdo con el plan de emergencia
establecido, con el fin de salvaguardar la vida de las tripulaciones.
CE1.2 Enumerar las actuaciones a tomar en la mar y en las embarcaciones de
supervivencia, siguiendo procedimientos nauticos establecidos, con el fin de proteger
la vida humana en la mar.
CE1.3 En un supuesto practico de abandono de buque y supervivencia en la mar:

- Colocarse un chaleco salvavidas, saltar al agua y nadar para subir a la balsa,
siguiendo instrucciones y procedimientos establecidos, con el fin de lograr
sobrevivir en la mar.

- Adrizar una balsa salvavidas llevando el chaleco puesto, segun
procedimientos  operacionales establecidos, para poder ser utilizada como
medio de supervivencia.
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- Utilizar el equipo de supervivencia de las embarcaciones, de acuerdo con las
instrucciones y protocolos establecidos, con el fin de preservar la vida de las
CE1.4 Interpretar mensajes orales o escritos en inglés normalizado (OMI).

C2: Identificar y adoptar las medidas, y utilizar los medios de prevencion y lucha contra-
incendios, siguiendo las instrucciones del plan de emergencia, para preservar la
seguridad del buque y su tripulacion.
CE2.1 Enumerar las medidas a tomar para evitar que se origine un incendio a bordo,
siguiendo las instrucciones y recomendaciones establecidas.
CE2.2 Describir los dispositivos y medios de lucha contra-incendios y las vias de
evacuacion, con el fin de ser utilizados en este tipo de emergencias, de acuerdo con
lo establecido en cuadro organico del buque.
CE2.3 En un supuesto practico de incendio a bordo:

- Proceder a la extincion de un incendio, por medio de agentes extintores,
teniendo en cuenta el tipo y fuente de ignicién, con el fin de evitar su
propagacion y logar su extincion.

- Utilizar el aparato respiratorio autbnomo para la extincién de un incendio y en
operaciones de rescate, siguiendo los procedimientos y protocolos
establecidos, para conseguir su extincion y el rescate de tripulantes en
peligro.

CEZ2.4 Describir los distintos tipos de fuegos y elementos que intervienen en estos y
las condiciones propicias para que puedan producirse.

C3: Valorar el estado fisico aparente de las victimas de accidente a bordo, aplicando las
medidas urgentes de asistencia sanitaria, siguiendo procedimientos establecidos, con el
fin de minimizar los dafios.
CE3.1 Relacionar los Utiles, material de curas y medicamentos utilizados a bordo del
buque, para situaciones de emergencia con accidentados, disponibles en el botiquin
de primeros auxilios.
CE3.2 En un supuesto practico:

- Aplicar el tratamiento y cuidado con accidentados a bordo, en casos de
asfixia, parada cardiaca, hemorragias, shock, heridas y quemaduras,
siguiendo procedimientos y protocolos médicos establecidos, para minimizar
los dafios a los pacientes.

CE3.3 En un supuesto practico:

- Actuar aplicando técnicas de inmovilizacibn y vendajes en casos de
traumatismos, rescate y transporte de accidentados, de acuerdo con
procedimientos y protocolos médicos establecidos, para evitar dafios a los
accidentados y facilitar su evacuacion.

C4: Describir las medidas a tomar y los medios a emplear segin la normativa
establecida al respecto, para proteger la seguridad personal y evitar la contaminacion
marina.
CE4.1 Explicar la informacion relativa a la seguridad, utilizada para los equipos y
medios de proteccion personal, ambiental y de socorro, interpretandola segun la
normativa establecida, con el fin de minimizar los riesgos al realizar trabajos a bordo.
CE4.2 Relacionar los dispositivos y medios de proteccién personal, de acuerdo con
la ley de prevencion de riesgos laborales, para preservar la seguridad al efectuar
trabajos en cualquier lugar del buque.
CE4.3 Enumerar las medidas a tener en cuenta para proteger el medio marino y
evitar su contaminacion, segun la normativa establecida.
CE4.4 Interpretar mensajes orales o escritos en inglés normalizado (OMI).
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Contenidos

1. Abandono de buque y supervivencia en el mar

Preparacién para cualquier emergencia:

- Cuadro organico.

Procedimientos para abandonar el buque:

- Actuacion en el agua y medidas a bordo de las embarcaciones de
supervivencia.

Equipos de proteccion personal:

- Chalecos salvavidas.

- Aros salvavidas.

- Balsas salvavidas.

- Botes de rescate.

- Equipamiento térmico.

- Radiobalizas.

- Equipo de las embarcaciones de supervivencia.

- Peligros para los supervivientes.

Incendios en un buque

Clasificacion de los incendios.

Elementos del fuego y de la explosion.

Agentes extintores.

Equipos de extincion.

Instalaciones y equipos de deteccion.

Senales de alarma contra-incendios.

Organizacion de la lucha contra-incendios a bordo.

Equipos de proteccion personal. Equipo de respiracion autbnoma.
Métodos, agentes y procedimientos de lucha contra-incendios.

Primeros auxilios en el mar

Recursos sanitarios para los marinos.

Valoracion de la victima: sintomas y signos.

Estructura y funciones del cuerpo humano.

Tratamiento de heridas, traumatismos, quemaduras, hemorragias y shock.
Asfixia, parada cardiaca. Reanimacion.

Técnicas de evacuacion y rescate de enfermos y accidentados.
Evaluacién de una situacién de emergencia.

Botiquin reglamentario de a bordo.

Seguridad en el trabajo en un buque

Tipos de peligros y emergencias que pueden producirse a bordo.

Planes de contingencia a bordo.

Sefiales de emergencia y alarma.

Cuadro de obligaciones y consignas en casos de emergencia.

Sefializacion de seguridad utilizada para los equipos y medios de supervivencia.
Ordenes relacionadas con tareas a bordo.

Condiciones de trabajo y seguridad.

Equipos de proteccion personal y colectiva.

Reglamentacion en materia de prevencion de riesgos laborales.

Prevencién de la contaminacién del medio marino. Efectos de la contaminacion
accidental u operacional del medio marino.

Procedimientos de proteccion ambiental.

Procedimiento de socorro.
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- Importancia de la formacién y de los ejercicios periddicos.

- Vias de evacuacion.

- Plan nacional de salvamento maritimo.

- Trabajos en caliente.

- Precauciones que deben adoptarse antes de entrar en espacios cerrados.

- Prevencion de riesgos laborales. Limites de ruido, iluminacion, temperatura, vias
de circulacion.

- Peligro del uso de drogas y abuso del alcohol.

- Lenguaje normalizado de la Organizacién Maritima Internacional (OMI).

MODULO DE PRACTICAS PROFESIONALES NO LABORALES DE MANTENIMIENTO DE
LOS EQUIPOS DE UN PARQUE DE PESCA Y DE LA INSTALACION FRIGORIFICA

Codigo: MP0536
Duracion: 80 horas

Capacidades y criterios de evaluacion

C1: Realizar las operaciones de preparaciéon de la maquinaria del parque de pesca y
control de las existencias de recambios, respetos y herramientas.
CE1.1 Clasificar la documentaciéon técnica de los equipos asegurando su rapida
localizacion.
CE1.2 Estibar los recambios, respetos y herramientas garantizando su rapida
localizacion.
CE1.3 Supervisar la estiba de los elementos y materiales de limpieza y engrase
garantizando las condiciones higiénico-sanitarias durante el procesado de la captura.
CE1.4 Mantener actualizado el stock del buque registrando las altas y bajas.
CE1.5 Calcular las necesidades de respetos para la campafia.
CE1.6 Determinar las disponibilidades y necesidades de respetos al final de la
campana.
CE1.7 Verificar la operatividad de los puntos de luz, las tomas de energia, los
sistemas de transportes de residuos, las cintas transportadoras, las canaletas y las
maquinas lavadoras, descabezadoras y cortadoras realizando los ajustes y limpiezas
que sean necesarios antes de su utilizacion para el procesado de la captura.

C2: Realizar los protocolos establecidos a bordo, para la puesta en funcionamiento y
control del parque de pesca.
CE2.1 Identificar las maquinas y equipos que componen el parque de pesca,
utilizando los planos y la documentacion técnica.
CE2.2 Reallizar las operaciones de puesta en marcha de las maquinas y equipos que
configuran el parque de pesca, cumpliendo las maximas condiciones de seguridad y
medioambientes establecidas.
CEZ2.3 Adaptar la maquinaria procesadora al tamafno de la produccién deseada.
CE2.4 Comprobar la colocacién del pescado sobre las cintas de arrastre de las
magquinas fileteadoras y peladoras.
CE2.5 Ajustar la traccion y la velocidad de las cintas transportadoras.
CEZ2.6 Controlar la evacuacion de los desperdicios en las maquinas descabezadoras,
cortadoras, evisceradoras y fileteadoras realizando ajustes en las cuchillas y en los
surtidores de agua en caso necesario.
CEZ2.7 Configurar y controlar el funcionamiento del sistema de glaseado del pescado
detectando y reparando los fallos producidos.
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CE2.8 Configurar y supervisar el funcionamiento de las maquinas termoselladoras y
etiquetadoras realizando los ajustes necesarios para corregir los posibles fallos en el
embasado.

CE2.9 Aplicar técnicas de comprobacion de los parametros de funcionamiento, que
permitan detectar la existencia de anomalias en la instalacién.

CE2.10 Registrar las horas de trabajo y averias de cada maquina del parque de
pesca segun los procedimientos establecidos en el buque.

CE2.11 Supervisar las operaciones del parque comprobando que se cumplen las
normas de higiene y seguridad laboral corrigiendo habitos y comportamientos que
entrafian riesgos para las personas equipos y materiales en el puesto de trabajo.

C3: Colaborar en las operaciones de mantenimiento de las maquinas y equipos que
componen el parque de pesca.
CE3.1 Realizar aquellas operaciones basicas establecidas en el plan de
mantenimiento preventivo y cronoldgico del parque de pesca, siguiendo protocolos,
cumpliendo con las normas de seguridad y medioambientales en vigor.
CE3.2 Reallizar, cuando los parametros de funcionamiento lo indiquen, operaciones
de limpieza y ajuste de las distintas maquinas que configuran el parque de pesca,
siguiendo los procedimientos establecidos.
CE3.3 Localizar fugas de en los circuitos oleo-hidraulicos, para proceder a su
reparacion.
CE3.4 Verificar el estado de los soportes, anclajes y elementos anti vibratorios y de
sustentacion, y la alineacion de elementos de transmision (poleas, correas, entre
otros), para mantener la operatividad de las instalaciones.
CE3.5 Relacionar las anomalias detectadas, con las causas que las originan,
empleando los procedimientos establecidos.

C4: Realizar los protocolos establecidos a bordo, para la puesta en funcionamiento y
conduccion de la instalacion frigorifica del parque de pesca.
CE4.1 Identificar las maquinas y equipos que componen la instalacion frigorifica del
parque de pesca, utilizando los planos y la documentacion técnica.
CE4.2 Realizar las operaciones de puesta en marcha de la instalacién frigorifica del
parque de pesca, cumpliendo las maximas condiciones de seguridad vy
medioambientes establecidas.
CE4.3 Aplicar técnicas de comprobacion de los parametros de funcionamiento:
temperatura, presion, entre otros, que permitan detectar la existencia de anomalias
en la instalacion.
CE4.4 Realizar operaciones de desescarche de los evaporadores, para asegurar la
optima transmision de calor.

C5: Participar en el mantenimiento de los equipos que componen la instalacién frigorifica
del parque de pesca.
CE5.1 Realizar aquellas operaciones basicas establecidas en el plan de mantenimiento
preventivo y cronolégico perteneciente a la instalacion frigorifica, siguiendo protocolos,
cumpliendo con las normas de seguridad y medioambientales en vigor.
CE5.2 Realizar, cuando los parametros de funcionamiento lo indiquen (diferencia de
presion, nivel...,), operaciones de limpieza de los circuitos, intercambiadores,
depositos y elementos regenerables de la instalacion, siguiendo los procedimientos
establecidos, para mantener el maximo rendimiento frigorifico.
CE5.3 Localizar fugas de refrigerante en los circuitos y maquinas frigorificas
utilizando los utiles adecuados, para proceder a su reparacion.
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CE5.4 Verificar el estado de los soportes, anclajes y elementos anti vibratorios y de
sustentacion, y la alineacion de elementos de transmision (poleas, correas, entre
otros), para mantener la operatividad de las instalaciones.

CEb5.5 Relacionar las anomalias detectadas, con las causas que las originan,
empleando los procedimientos establecidos.

C6: Participar en los procesos de trabajo de la empresa, siguiendo las instrucciones
establecidas por sus superiores.

CE6.1 Comportarse responsablemente tanto en las relaciones humanas como en los
trabajos a realizar.

CEB6.2 Respetar los procedimientos y normas del centro de trabajo.

CE6.3 Emprender con diligencia las tareas segun las instrucciones recibidas,
tratando de que se adecuen al ritmo de trabajo de la empresa.

CEB6.4 Integrarse en los procesos de produccion del centro de trabajo.

CE®6.5 Utilizar los canales de comunicacion establecidos.

CE6.6 Respetar en todo momento las medidas de prevenciéon de riesgos, salud
laboral y proteccion del medio ambiente.

Contenidos

1.

Control de existencias de recambios, respetos, herramientas y materiales de

limpieza

2.
de

3.

- Clasificacién de la documentacion técnica de equipos.
- Calculo del inventario del almaceén.

- Recepciéon de material.

- Técnicas de estiba.

- Registros de entradas y salidas.

- Clasificacion y codificacion.

- Legislacién y normativa de almacenamiento.

- Calculo de necesidades de material para la campanfa.
- Procedimientos internos para solicitud de material.

Operaciones de puesta en funcionamiento y conduccion del parque de pesca
| buque
- Manejo e interpretacion de los planos y documentacion técnica de la misma.
Reconocimiento e Identificacion de los equipos que configuran la instalacion.
- Metodologia para el control del funcionamiento de la maquinaria.
Comprobaciones durante el procesado de la captura.
Documentacién utilizada en el control de la maquinaria:

- Recogida de datos.

- Registro de los datos.
Aplicacion de las técnicas que permitan comprobar los valores de los parametros
de funcionamiento de las maquinas.

Operaciones de mantenimiento de las maquinas y equipos que componen el

parque de pesca

- Realizaciéon de las operaciones, basicas, establecidas en el plan de mantenimiento
preventivo correspondiente al parque de pesca del buque.

- Relacion de las anomalias detectadas, con las causas que las originan, empleando
los procedimientos establecidos.

- Localizacion de fugas de refrigerante en el circuito frigorifico, utilizando los utiles
adecuados, para proceder a su reparacion.
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sustentacion.

4. Integraciéon y comunicacion en el centro de trabajo
- Comportamiento responsable en el centro de trabajo.

del medio ambiente.

IV. PRESCRIPCIONES DE LOS FORMADORES

Alineacion de elementos de transmision (poleas, correas, entre otros).
Interpretacion y cumplimentacion del diario de maquinas y registro de averias.

Respeto a los procedimientos y normas del centro de trabajo.
Interpretacion y ejecucién con diligencia las instrucciones recibidas.
Reconocimiento del proceso productivo de la organizacion.
Utilizacidon de los canales de comunicacion establecidos en el centro de trabajo.
Adecuacion al ritmo de trabajo de la empresa.
Seguimiento de las normativas de prevencion de riesgos, salud laboral y proteccion

Realizacion de operaciones de limpieza y ajuste de las maquinas y sistemas de la
instalacién, siguiendo los procedimientos establecidos.
Verificacion del estado de los soportes, anclajes y elementos antivibratorios y de

Experiencia profesional requerida
en el ambito de la unidad de

Moédulos e o . .
R Acreditacion requerida competencia
Formativos
Con Sin acreditacion
acreditacion
e Licenciado en Nautica y Transporte maritimo o el titulo de
grado correspondiente u otros titulos equivalentes
ME0010 1: ¢ Diplomado en Navegacion Maritima o el titulo de grado

Operaciones de

correspondiente u otros titulos equivalentes
Técnico Superior de Navegacion, Pesca y Transporte

una embarcacion o, 1afio 4 afios
pesquera M'ar|t_|mo. -

e Técnico en Pesca y Transporte Maritimo

e Certificados de profesionalidad nivel 2 'y 3 del area
profesional de pesca de la familia profesional maritimo-
pesquera

e Licenciado en Marina Civil — Secciébn Maquinas Navales,
Licenciado en Maquinas Navales o el titulo de grado
correspondiente.

e Diplomado en Marina Civil — Seccién Maquinas Navales,
Diplomado en Maquinas Navales.

¢ Ingeniero Técnico Naval (Especialidad en Propulsion y

MF1890_2 Servicios de Buques Navales) o el titulo de grado
Preparacion y correspondiente.
control de la e Técnico superior en supervision y control de maquinas e 1 afio 4 afos
maquinaria del instalaciones del buque.
parque de pesca e Técnico en operacion, control y mantenimiento de
maquinas e instalaciones del buque.

e Mecanico Mayor Naval.

e Mecanico Naval.

e Mecanico Naval Mayor.

e Certificados de profesionalidad nivel 3 del area profesional
de pesca y navegacion de la familia profesional maritimo-
pesquera.

e Licenciado en Marina Civil — Seccién Maquinas Navales,
Licenciado en Maquinas Navales o el titulo de grado

MF1891_2 correspondiente.

Mantenimiento de e Diplomado en Marina Civil — Seccion Maquinas Navales,

los equipos que Diplomado en Maquinas Navales.

componen la e Ingeniero Técnico Naval (Especialidad en Propulsion y 1 afio 4 afios
instalacion Servicios de Buques Navales) o el titulo de grado

frigorifica del
parque de pesca

correspondiente.
Técnico superior en supervision y control de maquinas e
instalaciones del buque.

Técnico en operacion,

control y mantenimiento de
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Experiencia profesional requerida
Médulos o _ en el ambito de la lfnidad de
Formativos Acreditacion requerida competencia
Con . s
s Sin acreditacién
acreditacion
maquinas e instalaciones del buque.
e Mecanico Mayor Naval.
e Mecanico Naval.
e Mecanico Naval Mayor.
o Certificados de profesionalidad nivel 3 del area profesional
de pesca y navegacion de la familia profesional maritimo-
pesquera.
e Licenciado en Nautica y Transporte maritimo o el titulo de
grado correspondiente u otros titulos equivalentes
e Licenciado en Marina Civil — Seccién Maquinas Navales,
Licenciado en Maquinas Navales o el titulo de grado
correspondiente.
e Diplomado en Marina Civil — Seccién Maquinas Navales,
Diplomado en Maquinas Navales.
MFE1892 2 . Inger_1i_ero Técnico Naval (Especialidgd en Propulsion y
Mantenimiento de Servicios de Buques Navales) o el titulo de grado
) correspondiente. ~ o
los equipos o . - - 1 afio 4 afios
mecanicos del . _Tecnlco_ superior en supervision y control de maquinas e
parque de pesca instalaciones del buque.
e Técnico en operacion, control y mantenimiento de
maquinas e instalaciones del buque.
e Mecanico Mayor Naval.
e Mecanico Naval.
e Mecanico Naval Mayor.
e Certificados de profesionalidad nivel 3 del area profesional
de pesca y navegacion de la familia profesional maritimo-
pesquera.
MF0733_1: ) y . .
= e Titulacién profesional establecida en la Orden o
?ﬁ%i?ﬁidaixmos . FOM/2296/2002, de 4 de septiembre (Titulacion profesional 1 afio Imprescindible
bordo superior de la Marina Civil)

V. REQUISITOS MiNIMOS DE ESPACIOS, INSTALACIONES Y EQUIPAMIENTO

. . Superficie m? Superficie m?
Espacio Formativo
15 alumnos 25 alumnos

Aula de gestion 45 60
Taller de mantenimiento de parque de pesca y de la instalacion

NN 120 200
frigorifica
Almacén de mantenimiento de parque de pesca 30 30

Espacio Formativo M1 M2 M3 M4 M5

Aula de gestion X X X X X

frigorifica

Taller de mantenimiento de parque de pesca y de la instalacién

Almacén de mantenimiento de parque de pesca -

Espacio Formativo

Equipamiento

Aula de gestion

- Equipos audiovisuales.

- Mesa vy silla para formador.

- Mesas y sillas para alumnos.

- Material de aula.

- Mesas para el manejo de planos.

- Software especifico de la especialidad.
- Pizarras para escribir con rotulador.

- PCs instalados en red, cafién con proyeccion e internet.
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Espacio Formativo Equipamiento

- Maquinas lavadoras de pescado.
- Cintas transportadoras y canaletas.
- Maquinas fileteadoras, peladoras y desolladoras de pescado.
- Herramientas de mantenimiento y limpieza.
- Sistema de glaseado de pescado.
- Utiles y herramientas especiales para el desmontaje/montaje de conjuntos mecanicos
y eléctricos
- Maquinas de soldadura eléctrica por arco.
- Soldadura oxiacetilénica
- Equipo de Oxicorte
- Aparatos de metrologia.
- Equipos de medicion de: temperatura, vibraciones, presion, humedad, entre otros.
- Cuadros eléctricos para el montaje de arranque, inversion, estrella/triangulo.
- Motores eléctricos: de corriente continua y de corriente alterna.
- Aparatos de medida de magnitudes eléctricas
- Fuentes de alimentacion.
- Herramientas manuales relativas al mantenimiento eléctrico.
- Extractores.
- Material fungible eléctrico.
- Instalacion frigorifica:
- Condensador
- Compresor
- Motor eléctrico
- Armario de congelacion
- Tuanel de congelacion
- Enfriador de placas

Taller de mantenimiento de - Tanque de salmuera.
parque de pesca y de la - Separador de aceite
instalacion frigorifica - Filtro deshidratador

- Recipiente de liquido
- Central hidraulica
- Presostatos de alta y baja presion
- Manometros de alta y baja presion
- Bombas de vacio
- Tuberias de distintas variantes
- Paneles de frio
- Utiles para carga de refrigerantes y aceite
- Utiles para cortar, abocardar, embutir, doblar y limpiar tuberias
- Utiles para limpieza de aletas.
- Medidores de humedad y velocidad del aire
- Valvulas de expansion
- Valvulas reguladoras de capacidad
- Valvulas de carga y vacio
- Equipamiento neumo-oleo-hidraulico:
- Cilindros de doble y simple efecto
- Valvulas monoestables y biestables.
- valvulas limitadoras de presion, valvulas reguladoras de
- caudal, véalvulas antirretorno.
- Unidad de mantenimiento.
- Finales de carrera, pulsadores, indicadores 6pticos,
- Manometros, amplificadores, reguladores de presion,
- Detectores de proximidad.
- Temporizadores, valvulas de secuencia,
- Tuberias y elementos de conexionado.
- Manuales, transparencias.
- Bombas hidraulicas.
- Grasas minerales.
- Liquidos refrigerantes.

Almacén de mantenimiento | - Grasas sintéticas.
de parque de pesca - Productos de limpieza.
- Desengrasantes.

- Detergentes, entre otros.
- Equipos de proteccioén individual (EPI’s).
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No debe interpretarse que los diversos espacios formativos identificados deban
diferenciarse necesariamente mediante cerramientos.

Las instalaciones y equipamientos deberan cumplir con la normativa industrial e
higiénico sanitaria correspondiente y responderan a medidas de accesibilidad universal y
seguridad de los participantes.

El nimero de unidades que se deben disponer de los utensilios, maquinas y
herramientas que se especifican en el equipamiento de los espacios formativos, sera el
suficiente para un minimo de 15 alumnos y debera incrementarse, en su caso, para
atender a numero superior.

En el caso de que la formacion se dirija a personas con discapacidad se realizaran las
adaptaciones y los ajustes razonables para asegurar su participacion en condiciones de
igualdad.
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